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Possibilité de vente a emporter

A commander avant 10h
(La veille pour les groupes)

Tous les jours au menu de midi, un autre
choix pour I'entrée, le plat ou le dessert.

Nougat de chévre / poulet grillé sauce
Moutarde / Cookie chocolat noir

Livraison, groupes, nous consulter

Possibilités de plateaux dégustation, boissons,
plats a la carte, ...

Entrée : 7,5 € - Plat : 15,0 € - Dessert : 6,5 €

Menus : Entrée-Plat ou Plat-Dessert : 18,5 €

Entrée - Plat-Dessert : 22 €
Entrée -Dessert : 12€

Menu du jour du 9 au 13 Novembre

Midi seulement, au restaurant et a emporter sur commande
(Nous travaillons des produits frais et pouvons donc étre amenés a le modifier)

LUNDI 9 NOVEMBRE

Velouté de carottes, granola aux graines et lard fumé
Cuisse de canette, jus corsé thé noir et orange

Moelleux aux marrons et sa mousse, glace vanille I

MARDI 10 NOVEMBRE

Velouté de carottes, granula aux graines et lard fumé
Escalope milanaise, creme de parmesan

fle flottante aux pralines roses

MERCREDI 11 NOVEMBRE
Jour férié

Restaurant fermé

On vous retrouve jeudi

JEUDI 12 NOVEMBRE

Jack-be-little en oeuf cocotte, beaufort et chataignes
Paleron de boeuf braisé au cidre, carottes et navet boule d'or
Poire pochée au vin blanc, sirop miel-épices, chantilly tonka

VENDREDI 13 NOVEMBRE

Salade crevettes-concombre, lait de coco, coriandre et cajou
Brochette de lamelles d’encornet au chorizo, sauce vierge
Poire pochée au vin blanc, sirop miel-épices, chantilly tonka
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