
	  

Menu Pastel - 42€                                                                                            
Gambas croustillantes, crémeux potimarron et 
patates douces, lait de coco, coulis de mangue 

ou 
Saumon gravlax au agrumes 

condiment fruit rouge et cardamome 
ou 

Foie-gras mi-cuit chutney butternut-orange 
 et épices douces (supplément 2€) 

Dos de cabillaud nacré mariné au chou rouge 
crème de yuzu, risotto crémeux 

ou 
Emincé de magret de canard 

sauce mûres, miel et balsamique 
ou 

Faux-filet du boucher, sauce roquefort 
à l’huile de noix, frites salade 

Pavlova fruits exotiques et agrumes, sorbet clémentine 
ou 

Brioche perdue au caramel, glace vanille 
ou 

Café très gourmand 
	  

Menu junior, tous les jours midi et soir    11,50€                                                                         
Filet de poulet aux graines ou filet de cabillaud ou steak haché du boucher 

 glace une boule ou dessert junior - sirop, cocktail Pussyfoot, jus de fruit ou soft 


