Menu du jour du 28 avril au 2 mai

Midi seulement, au restaurant et a emporter sur commande
(Nous travaillons des produits frais et pouvons donc étre amenés a le modifier)

LUNDI 28 AVRIL

Cake au comté, persil et tomates séchées, creme fromagére
Bavette d’aloyau, sauce moutarde, frite salade ‘
Ananas réti au rhum et aux épices, glace vanille

%L 09 53 725 720 - 06 52 43 25 78 MARDI 22 AVRIL
https://legrandmechantgout.com/ Cake au comté, persil et tomates séchées, creme fromageére
Bavette d’aloyau, sauce moutarde, frite salade
Ananas roti au rhum et aux épices, glace vanille
Possibilité de vente a emporter
MERCREDI 23 AVRIL

A commander avant 10h Tatin de tomates

(La veille pour les groupes) Risotto aux champignons et asperges vertes
Retirez au restaurant Le banoffee glacé
Livraison, groupes, nous consulter JEUDI 1er MAI
Possibilités de plateaux dégustation, boissons, Féte du travail, et pour féter le travail ...

plats a la carte, ... On ne travaille pas (étonnant non ?)

; Restaurant et équipe au repos
Entrée : 7,5€ - Plat: 15,0 € - Dessert: 6,5 €

, VENDREDI 2 MAI
Menus : Entree-Plat ou Plat-Dessert : 18 € Rillettes de cabillaud au citron vert, courgettes marinées
Entrée - Plat-Dessert : 22 € ’ J

Entrée -Dessert : 12€ Seiche grillée en persillade, creme de chorizo
Duo de mousses au chocolat

Le Grand Méchant GoUt - 237 Place du Lauragais 31670 Labége - www.legrandmechantgout.com
Certains produits proposés peuvent étre en rupture et d’autres vous étre proposés en plus, appelez ou rendez-vous sur le site pour tout savoir sur notre offre
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