Menu du jour du 24 au 28 mars

Midi seulement, au restaurant et a emporter sur commande
(Nous travaillons des produits frais et pouvons donc étre amenés a le modifier)

LUNDI 24 MARS

Terrine de canard au magret fumé
Escalope de volaille milanaise, creme de parmesan *

Tarte sablée au chocolat noir, sorbet myrtille

%L 09 53 725 720 - 06 52 43 25 78 MARDI 25 MARS
https://legrandmechantgout.com/ Terrine de canard au magret fumé
Escalope de volaille milanaise, créeme de parmesan
Tarte sablée au chocolat noir, sorbet myrtille
Possibilité de vente a emporter
MERCREDI 26 MARS

A commander avant 10h
Accras de morue

(La veille pour les groupes) Burger végé, galette boulgour-légumes, pesto, mozzarella
Retirez au restaurant Entremet mangue chocolat blanc
Livraison, groupes, nous consulter JEUDI 27 MARS
Possibilités de plateaux dégustation, boissons, Accras de morue

plats a la carte, ... Céte d’échine de porc occitan

i Tiramisu
Entrée : 7,5€ - Plat: 15,0 € - Dessert: 6,5 €

, VENDREDI 28 MAR
Menus : Entrée-Plat ou Plat-Dessert : 18 € 8 S

Entrée - Plat-Dessert : 22 € Tarte aux fromages

Entrée -Dessert : 12€ Filets de rouget grillé ' ) )
Tartelette caramel, noix de pécan, glace goit yaourt bulgare

Le Grand Méchant GoUt - 237 Place du Lauragais 31670 Labége - www.legrandmechantgout.com
Certains produits proposés peuvent étre en rupture et d’autres vous étre proposés en plus, appelez ou rendez-vous sur le site pour tout savoir sur notre offre
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