vendredi 14 février & partir de 19h30, réservation sur le site ou par téléphone

Mise en bouche
Sucette de fromage frais aux graines de pavot et cranberries,
condiment betterave framboise et cardamome
=S
Entrée en matiére, assiette gourmande
Escalope de foie gras poélé, chutney poire gingembre,
Crumble de pain d’épices

Saint-Jacques snackées , guacamole a la citronnelle

Cappuccino de potimarron aux noisettes

B0
Plat (au choix)
Filet de Saint-Pierre au beurre vanillé, sauce champagne
risotto et pois gourmands
ou
Pavé de beeuf, jus corsé, Fregola sarda aux girolles

B0

Dessert des mille et une nuits
Millefeuille croustillant, chantilly & la rose, créme princesse miel et fleur
d’oranger, sorbet orange sanguine

55€ par personne hors boissons

Réservation par formulaire contact disponible sur le site ou directement avec le QRCode

Le Grand Méchant Goit : 237 Place du Lauragais 31670 Labége www.legrandmechantgout.com



