Menu du jour du 28 au 31 octobre

Midi seulement, au restaurant et a emporter sur commande
(Nous travaillons des produits frais et pouvons donc étre amenés a le modifier)

LUNDI 28 OCTOBRE

Brie pané
Supréme de volaille aux champignons *

Coeur coulant au chocolat

L 09 53 725 720 - 06 52 43 25 78 MARDI 29 OCTOBRE
https://legrandmechantgout.com/ Brie pané
Supréme de volaille aux champignons
Crumble pommes et ananas glace vanille
Possibilité de vente a emporter
MERCREDI 30 OCTOBRE

A commander avant 10h
Accras de morue

(La veille pour les groupes) Onglet de boeuf sauce échalotes
Retirez au restaurant Millefeuille au praliné de sésame blanc
Livraison, groupes, nous consulter JEUDI 31 OCTOBRE
Possibilités de plateaux dégustation, boissons, Feuilleté au jambon et pleurotes

plats a la carte, ... Andouillette grillée sauce moutarde

3 Financier aux oranges confites
Entrée : 7,5€ - Plat: 15,0 € - Dessert: 6,5 €
Menus : Entrée-Plat ou Plat-Dessert : 17,5 € VENDREDI 1er NOVEMBRE

Entrée - Plat-Dessert : 21 € T int + t p
Entrée —Dessert : 12€ oussaint, restaurant rerme

Le Grand Méchant GoUt - 237 Place du Lauragais 31670 Labége - www.legrandmechantgout.com
Certains produits proposés peuvent étre en rupture et d’autres vous étre proposés en plus, appelez ou rendez-vous sur le site pour tout savoir sur notre offre
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