
Noël 2023

Le Grand Méchant Goût vous propose un service traiteur 

Commande au plus tard le 18/12, retrait le 23/12 à partir de 18h 

Il n’y a aucune obligation de prendre un menu complet, vous pouvez 
commander les éléments qui vous intéressent en portion individuelle (sauf 

le gratin dauphinois) 

Plateau de charcuterie : 7,5€/personne 
(serrano 24 mois, chorizo cular, saucisse de perche, boudin Galabart) 

Saumon gravlax, crème d’aneth citronnée : 45€/kg 
(portion, environ 90 grs par personne) 

Foie-gras de canard mi-cuit au Gaillac doux: 160€/kg 
(portion, environ 90 grs par personne) 

Ballotine de chapon farcie au foie-gras et morilles : 49€/kg 
(portion, environ 200 grs par personne) 

Ballotine de volaille farcie au foie-gras et morilles : 45€/kg 
(portion, environ 200 grs par personne) 

 
Gratin dauphinois : 15€ le plat pour 4 à 6 personnes 

Assortiment de 12 macarons : 18€ 
(Fruits rouges, café, citron) 

Dôme miroir chocolat noir mandarine : 4,50€ 
(dessert individuel) 

Mais aussi : 
Revenez-îles (planteur maison) 1l : 15€ 

Chien de Mémé (vin d’orange maison) 0,7l : 15€ 
Chateau de Roquebrune (Lalande de Pomerol) : 17,10€ 

(75cl, millésimes 2015, 2016, 2018) 
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