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BRASSERIE
ARTISANALE

L'Oustal ? Qu’es Aco ?

L'Oustal (La Maison en Occitan) est une brasserie artisanale sous men-
tion Nature & Progres installée & Lavaur (20 km au Nord-Est de Tou-
louse) depuis Juin 2019 (Existe depuis 2016).

Adrien Claustres est le brasseur et gérant de la Brasserie.

L'Oustal fabrique des bieres avec des Malts Bio du Tarn (Malterie du
Vieux Silo), des houblons Européens (Catalogne, Belgique et Slovénie)
ainsi que des plantes sauvages glanees au fil des saisons.

Les bieres sont de fermentation haute, ni filtrées ni pasteurisées et re-
fermentéees en bouteille.

Adrien CLAUSTRES

Le Brasseur de I'Oustal

L'Oustal engage aussi une démarche d'@conomie circulaire en :
- intégrant des invendus alimentaires (Pain, Fruits...) dans la biéere.
- Développant des filieres de valorisation des «déchets de Brasseries»

que sont les dreches (alimentation animale, amendement organique
pour la houblonniére) c/ IN)II%%RE.S

Pour notre santé &ceﬂe de la Terre

Les Bieres

L'Oustal fait difféerents types de bieres en format 33 et 75CI. : Les Classiques, que vous trouverez tout
au long de I'année et des bieres éphémeéres qui changent en fonction des saisons (environ 1/mois).

Les Classiques
LA P’TITE BLONDE LA TOSTADA LA TROPICAL

Ale Blonde 5%

La p'tite blonde est une
biere de type Pale Ale
(Biére blonde de fer-
mentation haute) & 5%

alc..

Elle est legere et son
aromatique est equili-
breée entre le malt et les
notes fruitées et florales
apportée par le houblon
cascade..

Ale Ambrée 55%

La Tostada est une Am-
ber Ale (Biere Ambrée
de fermentation haute)
a5,5% alc..
Brassee avec 20% de
Pain grillé au four (In-
vendus de boulangeries
locales) elle a un corps
suave et des notes
toastees equilibrées
par les notes fruitées
resineuses des houblon
Nugget et Fuggle.

TOSTADA

Ambrée au pain grilé

5.5% s 33dl

IPA Kveik 5%

TROPICAL est la rencontre
de 2 styles de bieres : Les
India Pale Ale (IPA) qui sont
fruitées et ameres et les
Kveik, bieres norvegiennes
traditionelles.

Tropical est une biere
juteuse et fruitée en
bouche , les houblons (Cas-
cade et Chinook) apportent
des notes d'agrumes et la
levure kveik des notes de
fruit tropicaux, la finale est
amere.




